NOS PIZZAS

NOS ENTREES NOS PLATS

NOS APERITIEFS
I > o

N\ STEACK HACHE A CHEVAL 13,50€

Ricard, Berger blanc, Pontarlier [2cl] 2 (kuls Parfaits” sauce au choix ?,00€ ftos Mot CAPRICIOSA 13 90€
Kir [12cl] (Sauce Epoisses ou Meurette) o L. . Dy “1OS. '
Suze [6cl] ) R . PATES PENNE Sauce au choix (EPOISSES OU FORESTIERE) 14,50€ (Base tomate, jambon blanc, champignons frais, ceuf, mozzarella, basilic frais)
Suze cassis [6cl] Assictie de charcuterice 12,90€ (Copeaux de fromage italien, chiffonnade de jambon cru) :

. ~ CHEVRE MIEL 14,50€
gA?irts,Zo(lg [gfol]itolien) 2] Assictie de saumon [ume 14,20€ 3 CEUFS "PARFAITS" Sauce au choix 14,50€ ok AN

pri'z lap R~ (40 ¢ ~ N SAUCE EPOISSES OU MEURETTE (Frites maison)

Martini blanc, rouge [6cl] 6 escargots de Bourgognc 8,00€ CAl ZONE 14.90€
Martini gin [8cl] =0, —IN e . ~ALZONL )
Porto blanc, rouge [6c] 12 escargots de bourgogne 14,00€ é::‘e?r%ﬂ%ﬂgjge?lf TROYES GRILLEE 17,40€ (Capriosa fermée)
Coupe de champagne [10cl] RAMEAU 14,90€
K_'r royol,[10<.:|] ASSIETTE NORMANDE 17,90€ (Base tomate, mozzarella, St Marcellin, jambon cru, copeaux de fromage italien, tomates
Lillet rosé tonic [12cl] - I . S\ 2 y 3 el . P (Camembert chaud, jambon cru, frites maison, salade) séchées)

i ONNZ/Q) aum

NOS BIERES PRESSION

25cl
Panaché 3,20€
Monaco 3,50€
1664 3,40€
Grimbergen blonde 4,10€
Grimbergen rouge 4,40€
Biere du moment 4,50€

33l
4,60€
4,90€
4,90€
5,50€
5,80€
5,90€

50l
6,00€
6,60€
6,50€
7.50€
8,40€
8,60€

NOS BIERES BOUTEILLES

Duvel blonde [33cl]

Pietra ambrée [33cl]

1664 blanche [33cl]

1664 pur malt (sans alcool) [25¢l]
Pelforth brune [33cl]

Corona [37,5¢l]

Desperados [33cl]

UGN,

NOS WIISKYS

Whisky Clan Campbell
Whisky Jameson
Jack Daniel’s

Cardhu 12ans

Supplément Coca-Cola, orange etc.1,00€

2cl
3,90€
4,40€
4,60€
4,80€

5,20€
5,20€
5,20€
4,20€
5,20€
5,20€
5,20€

(VOIR ARDOISE)

NOS SALADES

Salade vegetarienne 14,50€
(Salade, tomates, coeur d'artichaut, tomates séchées, courgettes grillées,
champignons frais, ceuf dur, olives noires)

Salade Rameau 14,50€

(Salade, chévre chaud enrobé de jambon cru grillé, jambon cru, ceuf dur,
tomates)

Salade Bord de mer 15,90€
(Salade, tomates, crevettes, saumon fumé, toast)
Salade Pavsanne 15,90€

(Salade, tomates, pomme de terre, lardons, croGtons, ceuf “Parfait™)

NOS TARTARES

(AU COUTEAU)

Le TARTARE CLASSIC [180g] 18,90€
Le DOUBLE CLASSIC [360g] 26,90€

* servis avec frites maison et salade

Nos tartares sont coupés au couteau et préparés par nos soins

(Tagliatelles fraiches)

SUPREME DE VOLAILLE FACON GASTON GERARD  17,90€

(Tagliatelles fraiches)

ESCALOPE DE VEAU 21,90€
(Frites maison, salade)

JARRET DE PORC GRILLE 23,90€
(Frites, salade)

ENTRECOTE «SIMMENTAL» A LA FLEUR DE SEL 23,90€

(Frites maison, salade)

NOS BURGERS

BURGER DU CHEIF 17,90€

(Steack haché, tomate, salade, oignons, sauce époisses)

BURGER DU RAMEAU 18,90€

(Steack haché, tomate, salade, oignons, sauce burger, chévre et jambon cru)

NOS FROMAGES

Assictie de 3 fromages 6,90€

NOS FOURNISSEURS A LTIONNEUR

Dans le cadre de nofre démarche d'essayer de travailler
au maximum avec des PRODUITS FRAIS ef LOCAUX.

Toutes nos viandes proviennent de La Petite Louisette
(et sont toutes dorigine U.E.)

Nos frites Eroviennent de pommes de ferre de La Sans Fonnaise
Buns des burgers briochés arfisanaux de la boulangerie Perrigot

(Base tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, champignons frais, basilic frais)

[ FROMAGLES 15,50 €

(Base tomate, chévre, St Marcellin, gorgonzola, mozzarella)

FRANC COMTOISE 15,50€

(Base créme, mozzarella, cancoillotte, pomme de terre, morteau)

BURRNTA 15,90€

(Base tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, burrata, huile d'olive, sel, poivre)

CANNIBALLEL 15,90€

(Base tomate, mozzarella,oignons, poivrons, viande hachée, poulet, merguez,
sauce BBQ)

NORVEGIENNE 15,90€

(Base créme citronnée, mozzarella, saumon fumé, basilic frais)

PIZ7ZA\ DE LA SEMAINE

. o onl
A EMPORTER

VOIR ARDOISE

PIZZAS : 12 €
BURGERS : 15 €

SV ) Y [NV NS

Tout nos plats peuvent éfre accompagnés de :

Frites, salades, haricots verts, pomme au four, tagliatelles fraiches
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